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Cuando se trata de cal¢, mas es mas, siempre.

La VITRO S5 es una maquina de café de gran capacidad, ideal para preparar
una amplia carta de bebidas calientes de la maxima calidad.

Una solucion auténoma con hasta 20 opciones de café y bebidas calientes y con
la posibilidad de integrar diferentes métodos de pago directamente en la maquina,
ideal para entornos desatendidos y de gran volumen.

Panel de seleccién
facil de usar

El panel de 12 ¢ 20 se-
lecciones ofrece una
gran variedad de cafés
de gran calidad mientras
gue la tecnologia Distan-
ce Selection permite la
seleccién del producto
sin tocar la maquina.

Gran autonomia

Con una tolva de café en
grano de 2 kg, cuatro
tolvas para chocolate u
otros ingredientes solu-
bles y un cajén de resi-
duos con una capacidad
de hasta 220 cafés, la
VITRO S5 permite ofrecer
un servicio continuo.
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Zona de erogacién
iluminada

La zona de dispensacion
de producto iluminada
mejora la experiencia de
usuario y facilita una pre-
sentacion perfecta de las
bebidas, mientras que
la iluminacién ambiental
aporta una estética de
primera calidad.
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Salida de agua
independiente

Para la preparacién de
té y otras deliciosas in-
fusiones. La salida inde-
pendiente evita la con-
taminaciéon del sabor y
garantiza una experien-
cia de bebida agradable.
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MIAS

MIA FreshMilk or
MIA EasyMilk System

La innovadora tecnologia de
leche MIA (microinyeccion de
aire) produce una espuma
aterciopelada y consistente.

MIA FreshMilk genera espuma
caliente y fria a partir de leche
fresca, mientras que MIA EasyMilk
reconstituye la leche liofilizada.
Ambas ofrecen una combinacion
Optima de temperatura y sabor.

VITRO &

Medios de pago integrado
en la maquina

Para un funcionamiento
independiente, la VITRO S5
permite la integracion en
maquina de un sistema
cashless y un monedero con
devolucién o un validador de
monedas MDB.
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Sensor de taza y sensor
de tamafio de taza

Sensores que evitan la
dispensacion involuntaria,
minimizando el riesgo de
derrame innecesario. Ademas,

el sensor de tamafio de taza
[-Detect ofrece la ventaja de
preseleccionar automaticamente
el tipo de bebida o el volumen
apropiado segun la taza
utilizada.
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Grupo de erogacion variable

Permite ajustar la intensidad
del espresso y elaborar
espressos de diferentes
tamafios. Alternativamente,
podras ofrecer café filtrado
proporcionando una opcion
suave y equilibrado con mayor
complejidad de sabor en el
paladar.

ESPRESSO INSTANT
Capacidad
Consumo medio diario recomendado de 300 tazas 300 tazas
Productividad hora segun Espresso 108 108
DIN 18873-2 Cappuccino 100 92
Agua caliente 104 104
Tolva de café en grano 2kg n/a
Tolvas de soluble 4(2x 4,21 2x 1,81) 5(1x 6l; 4x 3I)
Capacidad interna de residuos Cajon de marros Hasta 220 n/a
Bandeja de liquidos 251 251
Caldera y grupo de erogacién
Azk V10 / 6-8g volumen fijo (S) n/a
Azk V20 / 12-14g volumen fijo n/a
Azk V30 / 7-14g volumen variable n/a
Caldera a presion (ml) 700 700

Sistemas de leche
MIA FreshMilk

MIA EasyMilk
Interfaz de usuario

Group

Seleccién Tactil capacitiva Tactil capacitiva

N° de selecciones 12120 12

Sensor de taza 10 -

Sensor de tamafo de taza (I-Detect) - -

Medios de pago en efectivo integrado - -

Medios de pago cashless integrado - -

Caracteristicas técnicas

Tensién (V) / Frecuencia (Hz) 230/50 230/50

Potencia méxima (W) Sin sistema de leche MIA 1.700 1.700

Con sistema de leche MIA 2.300 2.300

EcoMode (S) e

Dimensiones (mm) ancho / alto / fondo 480 x 775 x 590 480 x 775 x 590

Peso (kg) 63 55

9 Estandar ‘ Opcional .
Coffee & Vending Systems Division %
I,",i Azkoyen Azkoyen @ AsSCaso

COFFETEK



